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On Siz

Tarim, insanligin varolugundan beri en temel gereksinimlerini karsgilayan
ve toplumlarin gelisimini sekillendiren faaliyetlerden birisidir. Gida tiretimi,
bitki yetistirme, hayvanciik ve diger tarim uygulamalari, insanlarin
beslenmesi, giyinmesi ve barinmasini saglamada kritik bir rol oynamaktadir.
Tarim faaliyetleri sadece gida saglamakla kalmamakta, ayni zamanda
ckonomik biiyiimeyi destekleyerek istihdam olusturmakta ve ticaretin
temelini olugturmaktadir. Sosyal agidan toplumlarin sekillenmesinde de
tarimin Onemli bir etkisi vardir. Tarim sektorii, kirsal alanlarin sosyal ve
ekonomik yapisini gekillendirerek toplumlari bir arada tutan bir faktor haline
gelmigtir. Toplumlarin saglikl bir gekilde gelisebilmesi ve gelecek nesillerin
ihtiyaglarinin  kargilanabilmesi i¢in tarimda verimlik artirilmali, yenilikgi
yontemler benimsenmeli ve gevresel etkiler goz oniinde bulundurularak
tarimsal {iretim strdiiriilebilir bir sekilde yonetilmelidir.

Giiniimiizde tarim sektorii istihdam ve ihracat olanag saglama, tiretim
degeri olugturma, biiyiik bir gelir kaynagi ve endiistriye ham madde
saglama ve ulusal beslenmeye katki saglama gibi pek ¢ok temel konuda
diinyadaki stratejik 6nemini arttirmaya hizla devam etmektedir. Kiiresel
iklim degigikliklerinin basta kuraklik olmak iizere siddetlenen etkileri ve
giderek artmakta olan gida krizi gibi insanlig1 ve milli giivenligi tehdit
eden ¢ok 6nemli sorunlar giindemdeki 6nemini hizla arttirmaktadir. Bu
nedenle, kiiresellesen diinyada gelisimini stirdiiren tarim sektoriiniin dikkatle
izlenmesi, desteklenmesi ve tagidigr 6nem nedeniyle rekabet edebilirliginin
saglanmasi gerekmektedir. Bu noktada tarim sektoriiniin ‘bilimsel bilgi
temeline dayalr’ olmasi biiyiik 6nem kazanmaktadir.

Tiirkiye tarimsal tiretim bakimindan diinyada 6nde gelen tilkeler arasinda
yer almaktadir. Canakkale ili sahip oldugu tarihi ve kiiltiirel degerleri, ekolojik
faktorleri ile bir tarim, kiiltiir ve turizm kentidir. Ilimizin temel ekonomik
sektorii tarim olup, hammaddesi tarmmsal iiriinler olan, tarima dayal
sanayide ilin ekonomisinde 6nemli rol oynamaktadir. Ilimizde aktif niifusun
%351 tarim sektoriinde istthdam edilmektedir. Canakkale sahip oldugu
arazi varhigi, ekolojik ozellikleri, bitkisel ve hayvansal tiretim gesitliligi, su
tiriinleri potansiyeli ve hayvan varligs ile bolgesinde ve tilke genelinde 6nemli
bir yere sahiptir. Tarimn, tlke genelindeki sorunlart degisik oranlarda
Canakkale tarimina da yansimaktadir. Gelecekte de tarimsal {iretimin ilin



en 6nemli gelir faaliyetleri arasinda yer alacag: diigtiniilmektedir. Tarim ve
tarima dayali tiretim devaml olarak kendini yenilemekte, giincel kogullara
gore uygulama bigimleri degismektedir. Bu nedenle tarimsal tiretim 6zelinde
giincel geligmeleri de dikkate alan kaynaklar gelecek vizyonu agisindan ayri
bir 6neme sahiptir.

Yukarida kisaca deginilen gereklilikler 1s1¢inda  Canakkale tarimini
kapsamli olarak ele alan ve bilimsel temelde firsatlari, sorunlar1 ve diger
konular1 ele alan bir kaynak kitabin hazirlanmasina ihtiyag duyulmustur.
Bu kapsamda Canakkale ilinin tarimsal tiretiminin ge¢misini, bugiinii ve
gelecegini ele almak amaciyla bu kaynak eser hazirlanmigtir. Toplam 38
boliimden olugan bu kaynak kitap, bitkisel tiretimden hayvansal iiretime,
ilin cografi isaretli tirtinlerinden ekonomisine kadar bir¢ok farkli konuda
kapsamli degerlendirmeler sunan bir eserdir. Eserin hazirlanmasinda emegi
gegen tiim boliim yazarlarina tegekkiirlerimi sunarim.

Prof. Dr. R. Ciineyt ERENOGLU
Rektor

vi



Icindekiler

On Soz Y
Bolim 1
Canakkale’de Bahge Bitkileri Uretiminin Mevcut Durumu 1
Cagjlar Kayn
Murat Seker
Bolum 2
Gegmigten Gilinlimiize Canakkale Bagcihig: 15
Alper Dardeniz
Esra Sahin
Bolium 3
Canakkale Baglarinda Yetistirme Teknigi ve Kiiltiire] Uygulamalar 95
Alper Dardeniz
Esra Salbin
Bolum 4

Eceabat Yoresinde Yetigtirilen Zeytinlerin Zeytinyag: Kalitesinin Belirlenmesi 149
Mebmet Ali Giindogan
Murat Seker
Ugur Sahin
Neslihan Ekinci

Bolum 5

Canakkale’de Yetistiriciligi Yapilan Bazt Meyvelerde Aroma Bilesenleri ile Tlgili
Caligmalar 167

Neslihan Ekinci
Mehmet Ali Giindogdu
Murat Seker

vii



Bolim 6

Gokgeada Zeytin Cesidinin (Ladolia) Biyokimyasal Bilesenlerinin Belirlenmesi 189
Esra Riiveyda Ozdemir
Mehmet Ali Giindogan
Murat Seker

Bolum 7

Lapseki’de Trabzon Hurmas: Yetistiriciligi 205
Nese Yilmaz
Murat Seker
Engin Giir

Bolum 8

CGanakkale Dogal Ortamindan Toplanip, Ticarete Konu Olan Mantar Tiirleri 215

Tolga Sarwyer
Murat Seker

Bolim 9

Canakkale’de Yoresel Olarak Tiiketilen Armut Genotipi Pomolojik Ozellikleri 239
FEatih Furkan Canks
Sefer Demar
Mehmet Ali Giindogdu
Engin Giir
Murat Seker

Bolum 10

Canakkale’nin Zeytincilikteki Onemi ve Yetistiriciligi Yapilan Baz1 Yerel
Zeytin Cesitleri 261
Sefer Demir
Fatih Furkan Cank:
Mebmet Ali Giindogdu
Murat Seker

viil



Bolim 11

Canakkale Tli Sebze Yetistirilen Alanlarda Kok-Ur Nematodu (Meloidogyne

Spp. Goeldi, 1887) (Tylenchida: Meloidogynidae) Sorunu ve Miicadelesi 295

Aysenur Yilmaz
Usnr Gozel

Bolim 12

Canakkale Ili Tarim Alanlarinda Gériilen Entomolojik Sorunlar ve Coziim

Orerileri 313
Ipek Yagar
Ali Kiirsat Sahin
Sabin Kok
Cigdem Gozel
Burak Polat
Ismail Kasap
Bolim 13
Canakkale Tli’nde Pestisit Kullanimi, Sorunlar1 ve Coziim Onerileri 365
Osman Tiryaki
Burak Polat
Bolim 14
Canakkale Ili Sebze Uretim Alanlarinda Goriilen
Onemli Viriis Hastaliklar1 ve Coziim Onerileri 393
Ali Karanfil
Savas Kovkmaz
Boliim 15
Tarim Tlaglarinin Kullanimi ve Toksikolojik Etkileri 415
Fadime Canbolat
Bolim 16
Zeytin Sinegi, Bactrocera Oleae (Gmelin.) (Diptera: Tephritidae):
CGanakkale’deki Zeytin Bahgelerindeki Durumu ve Yapilan Caligmalar 435

Hanife Yandayan Geng

X



Bolim 17

Canakkale’de Celtik Tariminin Ekonomik Potansiyelinin Incelenmesi 463
Sema Ezyyi Yiiceer
Sibel Ton
Volkan Can
Boliim 18
Canakkale Tariminda Sofralik Domates Uretiminin Yeri ve Onemi 477
Eylem Durmus
Avrif Semerci
Bolim 19

Tiirkiye’deki Tiiketicilerin Cografi Isaretli Uriinlere Yonelik Algilarinin
Belirlenmesi 501

Alptelin Mert Yilmaz
Ozge Can Niyaz Altwmok
Oketay Tomar



Bolum 4
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Zeytinyag: Kalitesinin Belirlenmes:
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Ugur Sahin’

Neslihan Ekinci*®

1. GIRIS

Zeytin (Olea europaen L.), Oleacea familyasinda yer almaktadir. Bu fa-
milyanin Olea cinsinde 30°dan fazla tiiriin en 6nemlisidir. Zeytin agacinin
gegmiginin M.O. 12.000 yila dayanmasi, bir¢ok mitolojide ve tiim sema-
vi dinlerde kutsal olarak addedilmesi gibi bir¢ok etken onun insanlik igin
anlamh olmasini ve “Oliimsiiz Aga¢” olarak anilmasini saglanugtir (Unsal,
2011; Kaplan ve Karadz Arithan, 2012). Diinyada zeytin yetistirilen 37 il-
kede 1200°den fazla zeytin gesidi mevcut olup, tilkemizde 90°dan fazla tescil
edilmig zeytin ¢egidi bulunmaktadir.

Zeytin agact, Akdeniz ikliminin klasik bir tiiriidiir. Bu bakimdan iklimsel
olarak segicilik 6zelligine sahiptir. Zeytinin anavatani olan iilkemiz toprak-
lar1 zeytin yetigtiriciligi bakimindan ideal iklime sahiptir. Tiirkiye’nin denize
kiy1s1 olan neredeyse tiim sahillerinde zeytincilik faaliyeti bagarili bir sekilde
gergeklestirilmektedir (Efe ve ark., 2013).

Zeytincilik, Canakkale ili i¢in 6nemli bir tarimsal faaliyettir. Canakka-
le’nin gok farklr ekolojik 6zelliklere sahip olmasi onu hem polikiiltiir tarim
faaliyetlerine agik hale getirmekte hem de, her bir yoreye 6zgii tarimsal iiriin-
lerde 6nemli kalite avantajlart saglamaktadir. Canakkale ilinin Ezine ilgesin-

Arg. Gor. Dr., (;OMU, Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, 17100, Canakkale
8 Prof. Dr., (;OMU, Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, 17100, Canakkale

Zir. Miih., (;OMU, Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, 17100, Canakkale
10 Dog. Dr., QOMU, Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, 17100, Canakkale
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de yer alan Geyikli beldesi ve Bayramig ilgesinde iiretilen zeytinyaglarinin
cografi isaret tescili almasi yorelerin ekolojik 6zellikleri dolayisiyla meyda-
na gelmistir. Eceabat ilgesi de Gelibolu Yarimadasi tizerinde, 26-27 derece
Dogu boylamlar: ile 40-41 derece Kuzey enlemleri arasinda yer almaktadir.
490 km? yiizOlgiimiine sahip Eceabat ilgesinin kuzeyden Gelibolu ilgesi, do-
gudan Canakkale Bogazi, giiney ve batidan Ege Denizi ile gevrili olmasi
onu neredeyse tiim yoneylerden denize kiyr konumlu olmasina, ayrica serin
nemli riizgarlara agik olmasina neden olmaktadir. Eceabat ilgesi, Marmara
ve Akdeniz iklimlerinin kesigiminde yer almaktadir. Tiim yil boyunca esen
lodos ile poyraz etkili hakim riizgir olmaktadir. Ozellikle giiz mevsiminde
serin ve nemli riizgarlarin hakim oldugu yorede zeytin meyvesinin olgunlas-
ma evresinde gece-giindiiz sicaklik farki olugmasina neden olmaktadir. Hasat
zamanina dogru meydana gelen sicaklik farklarinin zeytin meyvelerinde hem
yag birikimine hem de aroma ve kalite olusumuna olumlu etkileri oldugu
bilinmektedir (Sevim ve ark., 2022; Seker ve ark., 2021).

Eceabat ilgesinin farkli yorelerinde Arbequina ve Edremit zeytin gesitleri
yetistirilmektedir. Tlgede yetistirilen her iki zeytin gesidinden elde edilen
zeytinyagl orneklerinin gosterdikleri kalite Ozelliklerinin ortaya konmasi
amaciyla gergeklestirilen ¢aligma kapsaminda, Eceabat ilgesinin farkl yo-
relerinde yetistirilen her iki gesitten tretilen zeytinyaglarinda, bazi biyo-
kimyasal ozelliklerin de belirlenmesi amaglanmigtir. Caligma kapsaminda
Eceabat ilgesinde zeytin iiretiminde yoresel ekolojik kosullarin zeytinyag:
kalitesine etkilerinin ortaya ¢ikarilmas: da amaglanmaktadir. Eceabat yo6-
resinin sahip oldugu ekolojik avantajlar1 nedeniyle iistiin kalite 6zellikleri-
ne sahip zeytinyaglar elde edilmektedir. Eceabat yoresi hakkinda yapilan
caligmalarin sinirli olmasi, ¢aligmanin 6nemini arttirarak, literatiire katki
saglayacagi disiiniilmektedir. Yore zeytinyaglarinin cografi isaret alabilecek
kalitede oldugu ve bu sayede yore zeytinciliginde pazarlama avantaji sagla-
yabilecegi diigiiniilmektedir.

2. Materyal ve Yontem

Aragtirmada zeytinyag1 6rnekleri, Edremit (sinonim: Ayvalik) ve Arbequ-
ina (1-18 klonu) zeytin gesitlerinden hasat edilen meyvelerden elde edilmigtir.
Caligmada tiim bitki materyalleri, Canakkale’nin Eceabat il¢esinden alacali
olum doneminde (Olgunluk indeksi 2-4) hasat edilmistir. Edremit zeytin
gesidine ait 6rnekler, Eceabat’in Merkez ilgesi (1 bahge), Kocadere Koyii (1
bahge), Biiyiik Anafarta Koyii (1 bahge), Ismetpaga Mahallesi (2 bahge) ve
Alcitepe Koyii'nden (4 bahge) toplanmustir. Arbequina zeytin ¢esidine ait
meyve érnekleri, Eceabat’in Kocadere Koyii (1 bahge) ve Ismet Paga mahal-
lesinden (1 bahge) temin edilmistir.
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Caligmada incelenecek olan meyveler, hasat edildikten sonra zeytinyagi
elde etmek tizere laboratuvara getirilerek ¢ekirdekleri ¢ikarilmigtir. Hazirla-
nan zeytin meyveleri, homojenizatorden gegirilerek hamur haline getirilmis-
tir. Elde edilen hamurlar, 50 ml hacimli falcon tiiplerinin igerisine aktarilip
4000 rpm’de 25°C sicaklikta sogutmali santrifiyj cihazinda 20 dk siire ile
dondiirtilmiistiir. Bu iglem bittikten sonra zeytinyaginin st faz kismi eppen-
dorf tiiplere aktarilmugtir. Analizler gergeklestirilinceye kadar zeytinyaglari
-18°C sicaklikta bekletilmigtir.

Elde edilen zeytinyag: 6rneklerinde serbest yag asitligi (% oleik asit cin-
sinden), peroksit degeri (meq O,/kg yag), toplam fenolik bilesen miktar:
(mg/kg GAE), iyot sayist (Wijs) ve yag asidi metil esterleri kompozisyonu
belirlenmigtir. Aragtirma kapsaminda toplam fenolik bilegen tayini harig tiim
analizler “Tirk Gida Kodeksi Zeytinyag: Ve Pirina Yag1 Tebligi” (Anonim,
2017)’ne gore gergeklestirilmistir. Yalnizca toplam fenolik bilesen miktari
Koseoglunun (Koseoglu ve ark., 2011) belirttigi yonteme gore belirlen-
migtir.

Caligma sonunda Eceabat ilgesinin farkli lokasyonlarindan hasat edilen
farkli zeytin gesitlerine ait meyvelerden elde edilen zeytinyag: 6rneklerinin
yag kalitesi ve yag asidi metil esterleri verilerinin istatistiksel degerlendir-
meleri varyans analizi kullanilarak ger¢eklestirilmistir. Ayrica verilerin orta-
lamalar1 arasindaki farkhiliklar TUKEY ¢oklu kargilagtirma testi ile p<0,01
onemlilik derecesinde belirlenmistir.

3. Bulgular ve Tartigma

Aragtirma kapsaminda Eceabat ilgesinin farkli lokasyonlarinda Edremit
ve Arbequina zeytin gesitleri hasat edilmistir. Toplanan meyvelerden labo-
ratuvar ortaminda soguk santriflij yontemiyle elde edilen zeytinyag: 6rnek-
lerinden farkli analizler gergeklestirilmistir. Ozellikle serbest yag asitligi (%
oleik asit cinsinden), peroksit degeri (meq O,/kg yag), toplam fenolik bile-
sen miktar1 (mg/kg GAE) ve iyot sayis1 (Wijs) tahlilleri zeytinyag: kalitesini
belirlemeye yonelik analizlerdir. Diger yag asidi bilegenleri hem kalite hem
de gegsit ozellikleri hakkinda bilgiler vermektedir.

Elde edilen zeytinyag: ornekleri incelendiginde (Cizelge 1); peroksit de-
gerleri ve iyot sayilar1 bakimindan istatistiksel anlamda farklilik tespit edil-
migtir. Arbequina ¢esidinden elde edilen zeytinyaglarinin (86,39), Edremit
gesidinin zeytinyaglarina (84,07) nazaran yiiksek iyot sayis1 igermesi, 6zellik-
le goklu doymamis yag asidi bilegenleri (%11,81-%9,56) bakimindan yiik-
sek olmasi ile iligkilidir. Bununla birlikte Edremit gesidinin peroksit degeri-
nin yliksek ¢tkmasi da, s6z konusu gesitten 9 farkli lokasyondan hasatlarin
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yapilmasi ve bu peroksit diizeylerinin ortalamasindan kaynaklanmaktadir.
Halbuki Arbequina ¢esidi yorede yalnizca iki lokasyondan hasat edilebilmis-
tir. Edremit ¢egidinden elde edilen zeytinyaglarinda tekli doymamug yag asidi
(TDYA) oranin (%73,94 E-%71,82 A) ve tekli doymamuis yag asidi bile-
senlerinin ¢oklu doymamug yag asidi (PUFA) bilesenlerine oraninin (TD/
CD) (7,80 E-6,08 A) daha yiiksek diizeylerde bulunmasi, bununla birlikte
Arbequina gesidinin yiiksek linoleik (C18:2) (%38,89 E-%10,96 A) ve ¢oklu
doymamuig yag asidi bilesenleri (CDYA) oranlarina (%9,56 E-%11,81 A)
sahip olmasi, oksidasyona bagl peroksit degerlerinin yiikselme egiliminin
daha fazla oldugu anlamina gelmektedir.

Seker ve ark. (2008), yaptiklar: bir aragtirmada 2004-2005 hasat donem-
lerinde temin edilen Edremit zeytin gesidinin peroksit degerini 8,67 meq O,/
kg ve Arbequina zeytin gesidinin peroksit degerini 11,80 meq O,/kg olarak
bulmuglardir. 2005-2006 hasat donemlerinde temin edilen Edremit zeytin
gesidinin peroksit degerini 7,97 meq O,/kg ve Arbequina zeytin ¢esidinin
peroksit degerini 13,32 meq O, /kg olarak hesaplamislardir. Tki yilin ortala-
masina gore; Edremit zeytin ¢esidinin peroksit degerini 8,32 meq O, /kg ve
Arbequina zeytin gesidinin peroksit degerini 12,56 meq O,/kg olarak sap-
tamuglardir.

Serbest yag asitleri, yagin yapisindaki trigliserit yapisina bagh olmayan,
serbest halde bulunan yag asitleridir. Zeytinyaginda, hakim olan yag asidi
oleik asittir. Bu nedenle serbest yag asitligi oleik asit cinsinden hesaplan-
maktadir. Eceabat ilgesinde yetistiriciligi yapilan Edremit ve Arbequina zey-
tin gesitlerinden elde edilen yaglarda zeytinyaginin en temel kalite analizi
olan serbest yag asitligi ol¢iimii yapildiginda 0,25 ile 0,65 arasinda degistigi
gozlenmistir (Cizelge 2). Bu degerler “Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve
Pirina Yagr Tebligi” (Teblig No: 2017/26)’ne gore natiirel sizma zeytinya-
g1 limitlerindedir (Anonim, 2017). Tiim gesitler bulunduklar: yorelere gore
istatistiksel agidan (p<0,05) birbirinden farkli gruplar olugturmusg, bununla
birlikte baz1 lokasyonlarda ozellikle serbest yag asidi degerlerinin sonugla-
rinin birbirlerine yakin oldugu gortilmiistiir. Arbequina zeytin ¢egidine ait
yaglarda Ismetpaga Mahallesinde %0,28 ve Kocadere kdyiinde %0,53 ser-
best yag asitligi degerleri olgiilmiigtiir. Bununla birlikte Algitepe koyiiniin
ikinci lokasyonu (%0,25), en diigiik serbest asitlik degerini vermekle beraber
Eceabat Merkez yoresi ise en yiiksek degeri (%0,65) gostermistir.

Zeytin meyvesinde lipolitik enzimlerin aktivitesi nedeniyle serbest yag
asitleri artiy gostermektedir (Mateos ve ark., 2000). Zeytinyaginin kalitesini,
igerdigi serbest asitlik ve aromasi belirler. Cesit, olgunluk, iklim kogullari, de-
polama kogullar1 ve yag isleme teknikleri gibi bir¢ok faktor bu kaliteyi etki-
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leyebilir (Konugkan ve Altan, 2008). Genellikle peroksit degerleri ile serbest
asitlikler arasinda dogrusal bir iliskinin de oldugu bildirilmistir.

Cizelge 2°de zeytin 6rneklerinin hasat edildigi yoreler incelendiginde zey-
tinyaginin kalite 6zellikleri bakimindan yoreler ve gesitler arasinda farkliliklar
mevcut oldugu gozlenmektedir. Peroksit, yagdaki aktif oksijen miktari igin
olgii birimidir ve 1 kg yagdaki peroksit, gram cinsinden oksijen miktaridir.
Bu deger zeytinyaginda 20 (meq O,/kg yag)’yi ge¢gmemelidir (Anonim,
2017). Yapilan aragtirma sonucunda Edremit ve Arbequina zeytin gesitleri-
nin peroksit degerleri 2,54- 6,99 (meq O,/kg) araliginda olup, zeytinyagin-
da olmasi gereken sinur deger araliginda oldugu gortilmektedir.

Yapilan galigma sonucunda Edremit zeytin ¢esidine ait zeytinyaglarinda
en yiiksek peroksit degeri Eceabat Merkez yoresinde (6,99 meq O,/kg) belir-
lenirken, en diigiik deger ise, Algitepe Koyiiniin 1. lokasyonunda (3,93 meq
0,/kg) elde edilmistir. Arbequina zeytin gesidine ait yaglarda ise, Ismetpasa
Mahallesinde 2,54 (meq O,/kg) ve Kocadere koytinde 5,93 (meq O,/kg)
peroksit degeri olarak olgiilmiigtiir (Cizelge 2).

Lipaz enzim aktivitesiyle degisiklik gosteren peroksit sayisi; bir yagin
oksidasyon derecesini belirlemek igin kullanilan en eski ve en yaygin anali-
tik yontemdir. Bu enzimin aktifligi zeytin gesidine, hasat olgunluguna, yag
ekstraksiyon kogullarina ve zeytinyaginin depolama kosullarina bagli olarak
degisebilmektedir (Boskou, 1996; Bayrak ve ark., 2010). Peroksit degeri,
yagin saklanma ve depolanma durumunun niteliksel bir gostergesidir. Ya-
g depolanma agamasinda 1§51k ve oksijenle temasi ve bu temasa izin veren
ambalajlar yaglarin oksidasyonunu ve dolayisiyla peroksit miktarini arttira-
bilmektedir (Kaya, 2009; Konuskan, 2017). Yani, peroksit tayini zeytinin
yaga doniisiirken veya yagin muhafazasi sirasinda gergeklestirilen hatalardan
dolay1 meydana gelen oksidasyon sonucunda artig gostermektedir.

Zeytinyaginda bulunan fenolik bilegikler polifenoller olarak tanimlanir
ve zeytinyaginin sabunlagmayan fraksiyonunun gogunu olustururlar. Yiiksek
kaliteli zeytinyaginin duyusal ve antioksidan o6zelliklerinden sorumlu fenolik
bilegiklerin kantitatif olarak tayini, metot farkliliklarina ve hassasiyetliklerle
birlikte hasat edilen zeytinin olgunluk diizeyi, ekstraksiyon sicaklig1 ve tekni-
ginin devaminda zeytinyaginin depolama kogullarina bagh olarak degisiklik
gostermektedir (Fadiloglu ve ark., 2009).

Zeytinyaginda ¢ok onemli bir kalite kriteri olan polifenol igerigi tayini
yapilan ¢alismada da, Edremit ve Arbequina zeytin gesitlerinin toplam po-
lifenol miktart degerleri 175,23-256,59 (mg/kg) araliginda olup, zeytinya-
ginda olmasi gereken degere uygunluk gostermistir (Cizelge 1). En yiiksek
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toplam polifenol miktart degeri Algitepe Koyii (256,59 mg/kg)’n den elde
edilen Edremit zeytin gesidinde belirlenmirken, en diisiik toplam polifenol
miktar1 degeri ise, Algitepe Koyii, 4. lokasyonda (175,23 mg/kg), Edremit
zeytin gesidinde gozlemlenmigtir (Cizelge 2).

Biiyiikgok (2015), Edremit zeytin gesidinde 2012-2013 hasat donemin-
de erken, orta ve olgunluk donemleri igin toplam polifenol miktarin1 62,44—
78,94-55,38 mg/kg araliginda belirlemistir. Seker ve ark. (2008), yaptiklar:
bir arastirmada 2004-2005 hasat donemlerinde temin edilen Edremit zeytin
gesidinin toplam polifenol miktarin1 268 mg/kg ve Arbequina zeytin gesidi-
nin toplam polifenol miktarin1 313 mg/kg olarak bulmuglardir. 2005-2006
hasat donemlerinde temin edilen Edremit zeytin gesidinin toplam polifenol
miktarini 240 mg/kg ve Arbequina zeytin gesidinin toplam polifenol mikta-
rint ise, 381 mg/kg olarak hesaplamislardir. Tki yihn ortalamasina gore; Ed-
remit zeytin ¢esidinin toplam polifenol miktarin1 254 mg/kg ve Arbequina
zeytin ¢egidinin toplam polifenol miktarin1 347 mg/kg olarak saptamuglardir.
Oztiirk (2016), yaptigi bir arastirmasinda Arbequina zeytin gesidinde top-
lam polifenol miktar1 degerlerini 8,30-129,00 mg/kg arasinda tespit etmis-
tir. Motilva ve ark. (2000), yaptiklar1 bir ¢aliymada Arbequina zeytin gesi-
dinde toplam polifenol miktarin1 29-375 mg/kg arasinda hesaplamiglardir.

Iyot degeri, yag molekiiliindeki ikili veya iiclii baglarin degerini tem-
sil eden bir sayidir. 100 gram yag: doyurmak igin tiiketilen iyot miktarina
denir. Doymamug yaglar ¢ift veya tiglii bag icerirken, doymus yaglar sifir
iyot igerir “Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve Pirina Yagi Tebligi” (Teblig
No: 2017/26)’ne gore iyot sayis1 degeri 75-94 arasinda olmalidir (Anonim,
2017). Yapilan aragtirma sonucunda Edremit ve Arbequina zeytin yaglarinin
iyot sayist degerleri, bulunduklar: yorelere gore istatistiksel agidan (P<0,05)
birbirinden farkli gruplar olugturmug ve 82,74-86,68 degerleri arasinda de-
gisiklik gostererek, zeytinyaginda olmasi gereken iyot sayisi araliklarinda bu-
lunmustur (Cizelge 2).

Yapilan ¢aliygma sonucunda en yiiksek iyot sayist degerleri, Arbequina
cesitlerine ait 6rneklerin alindigi Ismetpasa mahallesi (86,68) ve Kocadere
Koyii (86,10) lokasyonlarinda, en diigiik iyot sayis1 degerini ise, Edremit
gesidinde Biiylik Anafarta Koyii (82,74) zeytinyaginda saptanmugtir.

Diraman (2010), yaptig1 bir aragtirmasinda Arbequina zeytin gesidin-
den elde edilen zeytinyaginin iyot sayist degerlerini 80,19- 92,10 arasinda
oldugunu bildirmistir. Seker ve ark. (2008), yaptiklar bir aragtirmada 2004-
2005 ve 2005-2006 hasat donemlerinde iki yilin ortalamasina gore; Edremit
zeytin ¢esidinin zeytinyaginda iyot sayist degerini 80,77 ve Arbequina zeytin
gesidinin yaginin iyot sayist degerini 84,25 olarak saptamiglardir.
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Aragtirma kapsaminda farkli lokasyonlardan hasat edilen zeytinlerden
zeytinyagl elde edildikten sonra yag asidi bilegenleri incelenmis ve zeytin-
yaglarinin yag asidi kompozisyonlar1 ortaya konulmustur (Cizelge 3). Bu
kapsamda oleik asit (C18:1), palmitik asit (C16:0) ve linoleik asit (C18:2)
hakim yag asidi bilegenleri oldugu tanimlanmug, bunlar1 stearik (C18:0), pal-
mitoleik (C16:1) ve linolenik (C18:3) asitlerin takip ettigi belirlenmigtir. Bu
onemli bilegiklerin meyvelerin toplanmig oldugu lokasyonlara gore degisim-
lerinin istatistiksel olarak 6nemli foldugu tespit edilmigtir.

Zeytinyaginin en onemli yag asidi bileseni olarak oleik asit, Tiirk Gida
Kodeksi Zeytinyagr ve Pirina Yag: Tebligi'ne gore %55-%83 arasinda ol-
mast gerekmektedir. Yapilan ¢aliymada, Arbequina gesitlerinden elde edilen
zeytinyaglarinda en diigiik oleik asit orani saptanmig olup (Kocadere koyiin-
de %70,11 ve Ismetpaga mahallesinde %70,13); Edremit gesidinden elde
edilen zeytinyaglarinda ise Eceabat-Merkez lokasyonunda %71,21 ile Algi-
tepe-1 lokasyonunda %74,15 diizeylerinde degisiklik gosterdigi tespit edil-
mistir (Cizelge 3).

Palmitik asit, zeytinyaginin en 6nemli doymus yag asidi bilegenidir. Tiirk
Gida Kodeksi Zeytinyag1 ve Pirina Yagi Tebligi’ne gore palmitik asit sinir de-
gerlerinin %7,50- %20,00 arasinda olmasi gerektigi bildirmistir. Aragtirma
kapsaminda %12,27 ile Algitepe-1 lokasyonunda en diigiik oranda; Kocade-
re koyi’nde yetistirilen Edremit gesidinde ise %14,32 ile en yiiksek oranlarda
palmitik asit degerleri elde edilmistir (Cizelge 3).

Zeytinyaginda bulunan 3. en 6nemli yag asidi bileseni olan linoleik asit
ayn1 zamanda en onemli goklu doymamus yag asidi bilesenidir. Tiirk Gida
Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yag1 Tebligi'ne gore %2,5 ile %21,0 arasinda
degisim gostermesi beklenmektedir. Yapilan 6l¢timler sonucunda Arbequina
gesidinin istatistiksel olarak en yiiksek linoleik asit oranina (Kocadere koyiin-
de %10,91 ve Ismetpasa mahallesinde %11,02) sahip oldugu saptanmugtir.
Eceabat Merkez yoresinde yetistirilen Edremit ¢esidinin de en yiiksek lino-
leik asit (%10,35), Biiyiik Anafarta koylinde de %7,74 ile en diisiik linoleik
asit degerleri tespit edilmistir (Cizelge 3).

Stearik asit (C18:0), zeytinyaginin palmitik asitten sonra 2. en 6énemli
doymug yag asidi bilegenidir. Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag: ve Pirina Yagi
Tebligi, stearik asit sinir degerlerinin %0,50-%5,00 arasinda olmasi gerek-
tigi bildirilmistir. Yapilan aragtirma sonucunda tiim zeytin gesitlerinin ve lo-
kasyonlarin stearik asit degerleri %1,88- % 3,00 arasinda olup, zeytinyagin-
da olmasi gereken degere uygunluk gostermigtir. En diigiik stearik asit ora-
n1 Kocadere koyiinde yetistirilen Edremit (%1,88) ve Arbequina (%1,94)
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cesitlerinde goriilmiistiir. Ismetpaga mahallesi 1. lokasyonda ise en yiiksek
stearik asit (%3,00) orani saptanmistir (Cizelge 3).

Palmitoleik asit (C16:1), zeytinyaginda oleik asitten sonra en 6nemli tekli
doymamug yag asidi bilegenidir. Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yag1
Tebligi’ne gore pamitoleik asit sinir degerleri %0,30-%3,50 olmas: gerektigi
bildirilmektedir. Yapilan ¢alismada, tiim zeytin gesitlerinin ve lokasyonlarin
pamitoleik asit degerleri %0,76- %1,62 arasinda olup, zeytinyaginda olma-
s1 gereken degerler arahgindadir. En yiiksek pamitoleik asit orani, Edremit
cesitlerinde Ismetpaga mahallesi 1. lokasyonda (%1,62), Kocadere koyii
(%1,57) ve Biiyiik Anafarta koytinde (%1,55) saptanmugtir. Arbequina ge-
sidi ise Kocadere koyiinde %1,10 ve Ismetpaga mahallesinde %1,17 oranla-
rinda saptanmugtir (Cizelge 3).

Linolenik asit (C18:3), zeytinyaginn linoleik asitten sonra gelen en
onemli goklu doymamis yag asidi bilegseni olup, insan viicudu igin esansiyel
yag asidir. Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yag: Tebligi, linolenik asit
siir degerinin %1,00” in altinda olmas: gerektigini bildirmektedir. Yapilan
aragtirma sonucunda, Arbequina ¢esidinin Ismetpasa mahallesi 1. lokasyon
(%0,91) ile Kocadere koyiinde (%0,79) en yiiksek linolenik asit degerlerini
verdigi belirlenmistir. Edremit gesidinin linolenik asit igerigi ise, Ismetpasa
mahallesi 2. Lokasyonda (%0,75) en yiiksek oranda olup, Kocadere koyiin-
de de (%0,49), en diisiik oranda saptanmugtir (Cizelge 3).

Diger minor yag asitleri bilesenlerinden heptadekanoik (margarik)
(C17:0), heptadesenoik (margoleik) (C17:1), aragidik (C20:0) ve behenik
(C22:0) asitler, Eceabat yoresinde yetistirilen zeytinyaglarinda istatistiksel
anlamda 6nemsiz bulunmustur (Cizelge 4). Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag:
ve Pirina Yag Tebligi'ne gore bu yag asidi bilesenleri zeytinyaginda, sira-
siyla %0,4, %0,6, %0,6 ve %0,2 oranlarindan daha az oranda bulunmasi
gerektigi belirtilmistir. Aragtirma kapsaminda elde edilen zeytinyaglarinin
tamaminin minor yag asidi bilesenlerinin, bu smurlar igerisinde bulundugu
tespit edilmigtir. Ancak, Eceabat yoresinde yetigtirilen zeytinlerden elde edi-
len yaglarin gadoleik (C20:1) ve lignoserik (C24:0) asitlerinin oranlarinin
istatistiksel anlamda 6nemli bulundugu tanimlanmugtir (Cizelge 4). Bu yag
asidi bilegenleri caliymamizda Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyag1 ve Pirina Yag:
Tebligi’ne gore %0,50 ve %0,20 oranlarinin altinda yer almasi gerekmekte
kuralina uydugu goriilmiistiir. Eceabat Merkez, Algitepe Koyii 1. lokasyon
ile Kocadere koyiinde yetistirilen Edremit ¢egidi ile Kocadere koyiinde ye-
tigtirilen Arbequina ¢esidinin zeytinyaglarinin gadoleik asit oranlarinin nis-
peten diigiik oldugu, buna karsgin lignoserik asit oranlarinin nispeten yiiksek
oldugu belirlenmistir (Cizelge 4).



Mehmet Ali Giindogau | Murat Seker / Ugur Sabin / Nesliban Ekinci | 157

Arastirmada Eceabat yoresinde yetistirilen zeytinlerden elde edilen zey-
tinyaglarinin doymus yag asitleri (DYA) oranlarinin toplamlar arasinda is-
tatistiksel olarak bir farkhilik bulunmamig ve DYA degerlerinin %15,62 ile
%17,12 arasinda degigim gosterdigi gozlenmistir. Buna kargin tekli doyma-
mig yag asidi bilegenleri (TDYA) ile ¢oklu doymamug yag asidi bilesenleri
(CDYA) oranlarmnin istatistiksel anlamda farkli oldugu saptanmugtir. Algitepe
koyiinde iiretilen zeytinlerden elde edilen zeytinyaglarinda TDYA oranlari-
nin yiiksekligi ve CDYA oranlarinin orta seviyelerde olmasi dikkati gekmek-
tedir. Aragtirmacilar, TDYA yiiksek oranlarda bulunmas: oksidatif stabiliteye
olumlu etki saglamasinin yaninda CDYA asitleri oranlarinin orta seviyede
bulunmasinin ise, insan saghgi agisindan daha uygun oldugunu bildirmis-
lerdir (Ozkaya, 2004; Gomez-Gonzalez ve ark., 2011). Eceabat yoresinden
elde edilen zeytinyaglarin doymamis yag asitlerinin doymug yag asitlerine
oranlar1 (Dm/D) arasinda istatistiksel anlamda 6nemli bir fark saptanmamuis-
tir (p>0,05). Bu durum, hem farkli gesitlerden elde edilen zeytinyaglarinin
hem de, Eceabat ilgesinin farkli yorelerinde iiretilen zeytinyaglarin oksida-
tif stabiliteleri arasinda farkhilik bulunmadigini ve insan sagligr agisindan da
dengeli bir oranda bulundugu anlamina gelmektedir. Eceabat ilgesinin farkli
yorelerinde yetistirilen zeytinlerden elde edilen zeytinyaglarinin tekli doyma-
mug yag asitlerinin ¢oklu doymamug yag asitlerine oranlarinin (TD/CD) fark-
liliklart istatistiki olarak 6nemli (p<0,05) bulunmugtur. Bu bakimdan &zel-
likle Edremit gesidinin yetistirildigi yorelerde TD/CD oraninin daha yiiksek
oldugu ve Biiyiik Anafarta koytiniin en yiiksek TD/CD oranina (8,90) sahip
oldugu belirlenmigtir. TD/CD oranlar1 bakimindan. Biiyiik Anafarta kdyiinii
Ismetpasa mahallesi-1 (8,56) ve Algitepe koyii-1 (8,31) takip etmektedir.
Ozellikle Tsmetpasa mahallesi (6,04) ve Kocadere kdyii (6,13), Arbequina
gesitlerinden elde edilen zeytinyaglarinin en diigiik TD/CD oranma sahip
oldugu saptanmustir. En diisitk TD/CD orant ise Edremit ¢esidinin yetisti-
rildigi Eceabat Merkez yoresinde tespit edilmistir. TD/CD orami zeytinyagi-
nin oksidatif stabilitesinin saptanmasinda 6nemli bir hesaplamadir. Zira TD/
CD’nin yiiksekligi zeytinyaginda tekli doymamis yag asidi oranlarinin ¢oklu
doymamig yag asitlerine nazaran yiiksek oldugunu yani oleik asidin linoleik
aside oranini gostermektedir. Bu durum, zeytinyaginda oksidasyona direnci
temsil etmektedir.

4. Sonug ve Oneriler

Eceabat ilgesinin farkli yorelerinden hasat edilen zeytinlerden elde edilen
zeytinyaglarinin kimyasal 6zellikleri ile kalitelerinin belirlendigi bu aragtirma
sonucunda birgok zeytinyagi parametresi incelenmistir. Elde edilen sonuglar-
da, zeytin gesitleri ve yoreler arasinda farkhliklar saptanmistir. Arastirmada,
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zeytinyaginda kaliteyi belirleyen analizler olarak serbest yag asitligi, peroksit
degeri ve toplam fenolik bilegik miktar1 analizleri gergeklestirilmistir. Yag asi-
di kompozisyonlart ile iyot sayis1 kriterlerinin zeytinyaginda satligi ve uzun
vadede kaliteyi belirleyen analizler oldugu bilinmektedir. Cesitler arasinda
peroksit degeri, iyot sayisi, linoleik asit (C18:2), tekli doymamus yag asitleri,
goklu doymamug yag asitleri ve tekli doymamug yag asitlerinin ¢oklu doyma-
mug yag asitlerine oranlar1 bakimindan farkhliklar tanimlanmugtir. Arbequina
gesidinin ¢oklu doymamug yag asitlerinin daha yiiksek oldugu saptanmistir.
Arbequina gesidinin ¢oklu doymamug yag asitlerinde saptanan bu yiikseklik
insan saglig1 agisindan faydali olmakla birlikte oksidastif stabiliteyi diigiirdii-
gii i¢in zeytinyaginin uzun siire depolanmasi agisindan risk olusturmaktadr.
Bu nedenle farkli kaynaklar bu yagin farkli zeytin gesitlerinin zeytinyaglarryla
karigim yapildigr ve basarili sonuglar alindigy belirtilmistir (Molina ve ark.,
2014; Kmiecik ve ark., 2023).

Arastirmada, Eceabat ilgesinde yetistiriciligi en gok yapilan zeytin ge-
sidinin Edremit gesidi oldugu ve Algitepe’nin de en ok zeytin yetistirilen
yore oldugu goriilmiis ve 6rnekler de buna gore alinmistir. Eceabat Tlgesi’nin
tarkli yorelerinden elde edilen zeytinyagi orneklerinde genel analiz sonuglari
yorumlandiginda, Alcitepe yoresinden elde edilen zeytinyaglarinin hem ka-
lite analizleri bakimindan, hem de, yag asidi bilesenleri kompozisyonu baki-
mindan daha uygun sonuglar verdigi belirlenmistir. Uygunlugun durumu;
serbest asitligin ve peroksit degerinin diisiik olmasi, toplam fenolik bilegik
miktarinin yiiksek olmasi, oksidatif stabilite tizerinde etkili olan tekli doy-
mamug yag asidi bilesenlerinin yiiksekligi ve ¢oklu doymamug yag asidi bile-
senlerinin digiikligii ile belirlenmektedir. Yukarida sayilan 6zellikler yorede
tiretilen zeytinyaginin kalitesini belirtmekle birlikte, genel aragtirma sonucu
olarak da Eceabat il¢esinin tamaminda hem Edremit hem de Arbequina ge-
sidi bakimindan yiiksek kalitede zeytinyag: tiretiminin yapildig: kolaylikla
soylenebilmektedir. Sonug olarak, gerek cografi ozellikler bakimindan ge-
rek de kalite bakimindan Eceabat yoresinde iiretilen zeytinyaglarinin yiiksek
kalite ozellikleri sergiledigi ve cografi isaret ile degerlendirilmesi gerektigi
sonucuna varilmaktadir.
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Cizelge 4.1: Eceabat ilgesinde yetistivilen farkls zeytin cesitlevinden elde edilen
zeytinyag orneklevinin kalite degerleri ve yoyj asidi kompozisyonlar:

Yag Asidi Bilesenleri

Edremit

Arbequina

MSD p<0,01*

Serbest Yag Asitligi (% Oleik
Asit)

0,41 + 0,03

0,39 + 0,01

O.D.

Peroksit Degeri (meq O,/kg yag)

5,25 = 0,13 A*

423 +0,15B

0,5211

Toplam Fenolik Bilesik Miktar1
(mg/kg GAE)

217,05 = 9,51

222,03 + 4,05

O.D.

Tyot Sayist (Wijs) 84,07 + 0,07 B 86,39 + 0,08 A[0,2817
Palmitik Asit (C16:0) 13,19 0,19 [13,87 = 0,20 |O.D.
Palmitoleik Asit (C16:1) 127+ 0,11  [1,14+0,14 |O.D.
Margarik Asit (C17:0) 0,10+ 0,01  |0,09+ 0,13  |O.D.
Margoleik Asit (C17:1) 0,20 = 0,06 [0,22+ 0,02  |O.D.
Stearik Asit (C18:0) 2,40 + 0,04 [1,98+0,18 |O.D.
Oleik Asit (C18:1) 72,12 £ 0,70 |70,12 = 0,47 |O.D.
Linoleik Asit (C18:2) 8,89 = 0,13B 10,96 = 0,03 A[0,3573
Linolenik Asit (C18:3) 0,67 = 0,08 (0,85 0,10 |O.D.
Arasidik Asit (C20:0) 0,44+ 0,03  [0,37+ 0,05 |O.D.
Gadoleik Asit (C20:1) 0,36 = 0,03 (0,35 0,06 |O.D.
Behenik Asit (C22:0) 0,15+ 0,01 (0,12 +0,04 |O.D.
Lignoserik Asit (C24:0) 0,12+ 0,02  [0,09+ 0,01 |O.D.
DYA (Doymus Yag Asidi 16,40 = 0,29 [16,51 = 0,48 |O.D.
Bilesenleri)

TDYA (Tekli Doymamis Yag 73,94 + 0,50 A|71,82 + 0,27 B|1,4917
Asidi Bilesenleri)

CDYA (Coklu Doymamis Yag (9,56 = 0,21 B [11,81 = 0,08 A[0,5871
Asidi Bilesenleri)

TD/CD (Tekli Doymamus/Coklu |7,80 = 0,23 A (6,08 £ 0,06 B |0,6458
Doymamug)

Dm/D (Doymamis/Doymus 5,10 0,10 5,07 «0,16 |O.D.

Y.AB.)

*Ayna satwrda favkls havflevie gostevilen degerler avasmdaki favklar istatistiksel olavak
onemlidiv (TUKEY goklu karsilasturma testi, P<0,01). MSD: Minimum Onemlilik
Degeri (p<0,01); O.D.: Onemli Degil (p>0,01)
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Cizelge 4.2: Eceabat ilgesinin farkls lokasyonlarindan elde edilen zeytinyag:
orneklerinin kalite ozellikleri

-- Serbest Asitlik Peroksit Degeri Toplam‘ Polifenol Lyot
YORE (% Oleik Asit)* (meq O, /kg yag) Miktar1 Sayis1
A5EYE) | (mg/kg GAE) | (Wijs)
Algitepe Royii-1 1 20 4 606 CD 3,93 + 031 D 256,59 + 1724 A | 84,52 C
(Edremit)
Alcitepe Koyii-2 220,80 *= 9,69
(Birennit 0,25 + 0,04 D 658 £022AB |0 84,43 C
Algitepe RSyii-3 1 g 1 003CD | 6,36 = 0,16 ABC | 186,75 + 6,09 BC |84.42C
(Edremit)
Algitepe Royii-4 1 23 1 (040D 456 + 0,09 D 17523 + 1415C 84,73 C
(Edremit)
Biyik Anafarta 1 ) 07 pc 448 + 025D 251,44 = 14,18 A 82,74 D
Koyii (Edremit)
Eceabat Merkez | o, 05 A 6,99 + 0,25 A 191,71 + 15,00 BC | 85,23 BC
(Edremit)
Ismetpasa
Mahallesi-1 043 + 0,06 BC  |4,48 = 026D 233,82 = 19,00 AB | 82,91 D
(Edremit)
Ismetpasa
Mahallesi-2 0,31 0,04 CD  [4,06 = 0,16 D 218,63 + 8,25 84,52 C
; ABC

(Edremit)
Ismetpasa
Mahallesi 028 + 0,03CD  [2,54 = 0,13 E 226,05 = 6,12 AB | 86,68 A
(Arbequina)
Kocadere Koyii 218,01 + 2,00
(Arbequina) 053 £005AB (593 017BC |0 86,10 AB
Kocadere Kéyii 218,52 + 25,00
(Bdremit) 0,52 + 0,05AB  |5,78 + 0,18 C B 83,11 D
MSD (p<0,01)* |0,1657 0,7211 49,196 1,2088

*Ayna siitundan farkls havflevie gostevilen degerler avasmmdaki favklar istatistiksel olavak
onemlidirv (TUKEY ¢oklu kavsidasturma testi, P<0,01). MSD: Minimum Onemlilik
Degjeri (p<0,01); O.D.: Onemli Degil (p>0,01)
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Cizelge 4.3: Eceabat ilgesinin farkls lokasyonlarmdan elde edilen zeytinyag
orneklevinin major yay asidi metil estevlevinin kompozisyonlar:

Yore C16:0* Cl6:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3

Algitepe Koyii-1 1227+ |076+ 253+ |7415+ [838=% |069
(Edremit) 0,23 d 0,12 ¢ 0,17ac |0,80a 0,18d-f |0,08 a-c

Algrtepe Koyii-2 1325+ 143+ (231 [7145% [928= |072=
(Edremit) 0,36b-d |0,08ab |0,13bc  |035ab |022bc  [0,07a<c

Algitepe Koyii-3 1300+ 143+ (233 [7207+ |896= |074=
(Edremit) 028b-d |0,08ac [0,13a<c [0,37ab [023b-d |0,06ac

Alcitepe Koyii-4 12,88 = 0,93 = 2,36 72,17 = 9,33 = 0,73 =
(Edremit) 0,13 cd 0,06 be 0,16 a-c 0,37 ab 0,21 be 0,10 a-c

Biiyiik Anafarta 1337+ |155+ [264+ |7262% |774= |068 =
Kéyii (Edremit) 0,50 a-c  |0,33a 024ab  |024ab |024f 0,08 a-c

Eceabat Merkez 1340 = [ 1,06 = 2,10 = 71,21 = 10,35 = |0,50 =
(Edremit) 0,22 a-c 0,22 a-c 0,21 be 0,44 ab 0,17 a 0,07 bc

Ismetpaga 1312+ |162+ (300 [7202+ [798= |0,72%

Mahallesi-1 045bd [022a  |026a  |149ab [024¢f  |0,09ac
(Edremit)
Ismetpasa 1312+ [123% |246+ |7137+ |942= 0,75+
Mabhallesi-2

. 0,13b-d |0,08a-c [0,22a-c [0,38ab 0,30 b 0,09 a-c
(Edremit)
Ismetpaga Mahallesi | 13,78 = |1,17 = 2,01 + 70,11 = [11,02+ [091 +
(Arbequina) 0,23 a-c 0,13 a-c 0,12 be 0,29 b 0,22 a 0,10 a
Kocadere Koyii 13,96 = 1,10 = 1,94 + 70,13 = 1091 = |[0,79 =
(Arbequina) 0,17 ab 0,14 a-c 0,25 ¢ 1,23 b 0,17 a 0,10 ab
Kocadere Koyii 1432 + |1,57 = 1,88 = 71,95 = | 8,55 = 0,49 =
(Edremit) 0,26 a 0,19 a 0,22 ¢ 1,22 ab 0,25 c-¢ 0,06 ¢
MSD p<0,01 1,0282 0,5891 0,6900 3,2196 0,7819 0,2923

*Ayna siitundn farkls bavflevle gostevilen degerler avasmdaki favklar istatistiksel olarak
onemlidiv (TUKEY goklu karsilasturma testi, P<0,01). MSD: Minimum Onemlilik
Degjeri (p<0,01); O.D.: Onemli Degil (p>0,01)
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Cizelge 4.4: Eceabat ilgesinin farkly lokasyonlarmndan elde edilen zeytinyag:
orneklerinin diger yoyy asidi metil esterleri kompozisyonlar:

Yére C17:0 C17:1 C20:0 C20:1*  [C22:0 C24:0
Algltepe‘ Koyii-1 0,10 = 0,19 = 042+0.12 0,21 = 0,12 = 0,17 =
(Edremit) 0,04 0,11 0,04 be 0,04 0,03 a
Algitepe Koyii-2 010+ 1017 | 0 00, [046=  |010= 0,06 =
(Edremit) 0,06 0,03 FEERTE10,04 2 0,03 0,03 ab
Algitepe Koyii-3 010+ 1022 | oo oo (044 |014x 0,08 =
(Edremit) 0,03 0,04 TENER10,04 2 0,05 0,04 ab
Algitepe Koyii-4 011+ 1022 | oo 000 [050= |013= 0,09
(Edremit) 0,02 0,05 710,05 a 0,04 0,03 ab
Biiyiik Anafarta 0,07+ [017+ 035+ |048+ [017= [0,16
Kéyii (Edremit) 0,04 0,05 0,06 0,03 a 0,03 0,04 ab
Eceabat‘Merkez 0,09 = 0,18 = 0.60+0,09 0,09 = 0,24 = 0,17 =
(Edremit) 0,04 0,09 0,04 ¢ 0,06 0,04 a
ismetpa§a

: 0,08+  [0,18 = 047+ (0,17«  [0,14 =
Mahallesi-1 0.05 0.07 0,38£0.08 10032 |0.04 0.05 ab
(Edremit)
1smetpa§a

: 0,00  [0,19 = 045+ (0,02 (0,09 =
Mahallesi-2 0,04 0,04 0.4220,05 | "oz 0,05 0,04 ab
(Edremit)
Ismetpaga Mahallesi |0,10 = 0,25 = 0344005 |045 * 0,10 = 0,04 =
(Arbequina) 0,04 0,04 IEEE 0,05 a 0,02 0,02 b
Kocadere Kéyii 007+ 1018 | o 00,]026= |013x 0,15 =
(Arbequina) 0,06 0,07 70,07 b 0,04 0,04 ab
Kocadere Koyii 0,10 = 0,22 = 0.57+0.11 0,10 = 0,11 = 0,14 =
(Edremit) 0,05 0,11 PE0,03 ¢ 0,06 0,04 ab
MSD p<0,01 O.D. O.D. O.D. 0,1499 |O.D. 0,1279

*Ayna siitundn farkls bavflevle gostevilen degerler avasmdaki favklar istatistiksel olarak
onemlidiv (TUKEY goklu kavsilasturma testi, P<0,01). MSD: Minimum Onemlilik
Degeri (p<0,01); O.D.: Onemli Degil (p>0,01)
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Cizelge 4.5: Eceabat ilgesinin farkls lokasyonlarmdan elde edilen zeytinyag
orneklevinin yayj asidi kompozisyonlar:

Yore DYA* TDYA CDYA TD/CD |Dm/D

1562+ (7531 = [907+ 831+ [541 =+

Algitepe Koyii-1 (Edremit) 1, 59 0542  |025eg [029ac |02

1622+ |7346+ (10,00 = |7,35+  |[5,15 =

Algitepe Koyii-2 (Edremit) 0,41 02lad 029ce [023ce [0,12

1605+ |7406+ [971+ |7,63+  [522 =

Algitepe Koyii-3 (Edremit) 0,38 036a-d [017df [017bc |0.14

1597 = |73,82+ 10,05+ |7,34+ [525=

Algitepe Koyii-4 (Edremit) 0,09 028ad |0,16cd  |012ce  [0,05

16,77 = |7481 = 842+ (8,90 =  [498 =

Bitylik Anafarta Koyl (Edremit)|, o, 120ab  |0,32g (0472  [031

Eceabat Merkez (Edremit) 1661 = |7254+ (10,85 = (6,69  [5,02 =

0,13 0,11 b-d 0,24 bc 0,15 ef 0,05
1smetpa§a Mahallesi-1 16,90 = 74,40 + 8,70 = 8,56 = 493 +
(Edremit) 0,91 1,22ac 0,33 g 0,47 ab 0,32
ismetpas;a Mahallesi-2 16,31 = 73,25 + 10,16 = 722 = 511 =
(Edremit) 0,09 0,37 a-d 0,38 cd 0,31 de 0,03
ismetpa§a Mahallesi 16,38 + 71,98 + 1193 + (6,04 = 512 =
(Arbequina) 0,29 0,43 cd 0,12 a 0,10 f 0,07

Kocadere Koyii (Arbequing) 1063 % [7L67 £ |11,70= 6,13 = 5,02 +

0,69 0,96 d 0,27ab  [0,22f 0,25
. . 17,12 = |7384 = [9,04 = 8,18 = 485 =
Kocadere Koyii (Edremit) 0,61 092a-d [031fg [0,38ad (021
MSD p<0,01** O.D. 2,5039  [0,9431 [1,0355 |O.D.

* DYA: Doymus Yiyj Asidi Bilesenlevi; TDYA: Tekli Doymamas Yoy Asidi Bilesenleris
CDYA: Colklu Doymamas Yiyj Asidi Bilesenleri; TD/CD: Tekli Doymamas/Colkelu
Doymamas Yoy Asidi Bilesenleri; Dmn/D: Doymamas/Doymus Yoyy Asidi Bilesenleris
MSD: Minimum Onemlilik Dejevi (p<0,01); O.D.: Onemli Degjil (p>0,01)

**Ayna siitunda favkls havflevle gosterilen degerler avasmdaki favklar istatistiksel
olavak onemlidir (TUKEY goklu kavsilastirma testi, P<0,01).
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